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¿¿CCÓÓMO NACE Y POR MO NACE Y POR 

QUQUÉÉ??



El proyecto VITALGRANA

PARC NATURAL AGRARI PARC NATURAL AGRARI PARC NATURAL AGRARI PARC NATURAL AGRARI PARC NATURAL AGRARI PARC NATURAL AGRARI PARC NATURAL AGRARI PARC NATURAL AGRARI ““““““““ELS CARRISSALSELS CARRISSALSELS CARRISSALSELS CARRISSALSELS CARRISSALSELS CARRISSALSELS CARRISSALSELS CARRISSALS””””””””
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MelMelMelMelMelMelMelMelóóóóóóóón de los Carrizalesn de los Carrizalesn de los Carrizalesn de los Carrizalesn de los Carrizalesn de los Carrizalesn de los Carrizalesn de los Carrizales Granada Mollar de ElcheGranada Mollar de ElcheGranada Mollar de ElcheGranada Mollar de ElcheGranada Mollar de ElcheGranada Mollar de ElcheGranada Mollar de ElcheGranada Mollar de Elche

Dos productos estrellaDos productos estrellaDos productos estrellaDos productos estrellaDos productos estrellaDos productos estrellaDos productos estrellaDos productos estrella……………………



El proyecto VITALGRANA

PROTECCIPROTECCIÓÓNN natural, cultural natural, cultural 

y paisajy paisajíística stica FOMENTO DE LA INDUSTRIAFOMENTO DE LA INDUSTRIA

agroalimentaria y agroalimentaria y artesanaartesana
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Campo de Elche

Parque Natural 

Agrario

“Els Carrissals”

Campo de 

Crevillente y 

Albatera

¿¿¿¿DDDDÓÓÓÓNDE ESTAMOS?NDE ESTAMOS?NDE ESTAMOS?NDE ESTAMOS?
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El objetivo de Vitalgrana es ofrecer una amplia gama de productos de calidad y respetuosos 

con el medio ambiente, basándose en el aprovechamiento integral de la granada       

“Mollar de Elche”. Variedad autóctona de nuestra región reconocida internacionalmente 

por sus sus cualidades organolépticas y sus propiedades beneficiosas para la salud.
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¿¿POR QUPOR QUÉÉ NOS NOS 

DIFERENCIAMOS?DIFERENCIAMOS?



El proyecto VITALGRANA

I+D+iI+D+iI+D+iI+D+iI+D+iI+D+iI+D+iI+D+i: Previamente a su nacimiento, a finales de 2011, han sido varios los años de 

investigaciones y desarrollos de nuevos productos. Todo llevado a cabo por equipos 

multidisciplinares integrados por químicos, médicos, biólogos, tecnólogos de los alimentos 

e ingenieros agrónomos. 

Laboratorio propio. Universidad Miguel Hernández Elche (UMH).
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““““““““VITALGRANA INNOVATION SYSTEMVITALGRANA INNOVATION SYSTEMVITALGRANA INNOVATION SYSTEMVITALGRANA INNOVATION SYSTEMVITALGRANA INNOVATION SYSTEMVITALGRANA INNOVATION SYSTEMVITALGRANA INNOVATION SYSTEMVITALGRANA INNOVATION SYSTEM””””””””

Vitalgrana ha patentado un innovador sistema de 

fabricación , en el que se procesan todas las partes de 

la granada por separado para posteriormente volver a 

unirlas en las proporciones adecuadas. Optimizando de 

este modo, la acción beneficiosa sobre el organismo 

humano.

MEMBRANAS ARILOS SEMILLASCORTEZA
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CORTEZA (polifenoles)

ARILOS 

(Vitaminas y 

minerales)

MEMBRANAS INTERNAS

(polifenoles)

SEMILLAS (Aceite Omega 5)
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ZUMO 100 % EXPRIMIDOZUMO 100 % EXPRIMIDO

El resultado final es un zumo funcional que 

reúne todas las propiedades beneficiosas de 

la granada.

•Sin azúcares añadidos

•Sin conservantes

•Sin colorantes

CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL 
SALUDSALUDSALUDSALUDSALUDSALUDSALUDSALUD::::::::

HerboristerHerboristeríías, as, 

clclíínicas dietnicas dietééticas, ticas, 

farmacias y farmacias y 

parafarmacias.parafarmacias.
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““GRANADRINKGRANADRINK””
(N(Nééctar de granada)ctar de granada)

•50% contenido en fruta.

•Sin colorantes

•Sin conservantes

•Sin azúcares añadidos

CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL CANAL 
ALIMENTACIALIMENTACIALIMENTACIALIMENTACIALIMENTACIALIMENTACIALIMENTACIALIMENTACIÓÓÓÓÓÓÓÓN:N:N:N:N:N:N:N:

(Supermercados y (Supermercados y 

grandes superficies)grandes superficies)
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Base concentrada de Base concentrada de Base concentrada de Base concentrada de Base concentrada de Base concentrada de Base concentrada de Base concentrada de 
granadagranadagranadagranadagranadagranadagranadagranada

•• Sin colorantes

•Sin conservantes

•Sin azúcares añadidos

Ideal para la preparación de todo tipo de    bebidas 

(zumos, néctares, sorbetes, granizados…)

Id
CANAL HORECA:CANAL HORECA:CANAL HORECA:CANAL HORECA:CANAL HORECA:CANAL HORECA:CANAL HORECA:CANAL HORECA:

(Hoteles, caterings,etc.)(Hoteles, caterings,etc.)
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Sistemas de Seguridad AlimentariaSistemas de Seguridad Alimentaria
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PROCESO DE PROCESO DE 

FABRICACIFABRICACIÓÓNN
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RECEPCIRECEPCIÓÓN DE LA FRUTA:N DE LA FRUTA: (1(1ªª SelecciSeleccióón)n)

La recepción de la fruta sigue unos rigurosos controles de calidad antes de considerarla 

apta para el proceso de fabricación.
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CONSERVACICONSERVACIÓÓN EN CN EN CÁÁMARAS FRIGORMARAS FRIGORÍÍFICAS:FICAS:
La fruta clasificada como apta pasa a nuestras cámaras de conservación (4 °C) a la espera 

de ser procesada, en el menor período de tiempo posible, siguiendo el sistema “FIFO”. 

“First in, first out”.



El proyecto VITALGRANA

LAVADO DE LA FRUTA:LAVADO DE LA FRUTA:

La granada es sometida a un lavado mediante duchas con agua ozonizada. El O3 está

considerado uno de los mayores agentes desinfectantes, cabe destacar su eficacia en la 

eliminación de cualquier resto de bacterias, mohos y fitosanitarios sin dejar ningún resto 

tras su aplicación.
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SELECCISELECCIÓÓN MANUALN MANUAL: (2(2ªª SelecciSeleccióón)n)

Los operarios inspeccionan la fruta que va a entrar a formar parte del proceso, desechando 

las posibles piezas con defectos.
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TRATAMIENTO TTRATAMIENTO TÉÉRMICO Y DESAIREADO:RMICO Y DESAIREADO:

El zumo es sometido a un proceso de desaireación capaz de extraer el oxígeno ocluido en el 

producto para evitar oxidaciones no deseadas. Inmediatamente después, el zumo es 

pasteurizado con el fin de eliminar la carga microbiana presente. 
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ENVASADO AL VACENVASADO AL VACÍÍO:O:

Los botellines de vidrio son envasados al vacío para preservar toda sus propiedades y 

evitar cualquier posible contacto con el oxígeno. La capacidad antioxidante permanece 

inalterada durante el proceso y posterior almacenado.  (Pérez Vicente, 2004)
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Pack 12 unidades.Pack 12 unidades.Pack 12 unidades.Pack 12 unidades.

Pack 24 unidades.Pack 24 unidades.Pack 24 unidades.Pack 24 unidades.
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PROPIEDADES PROPIEDADES 

BENEFICIOSAS DE LA BENEFICIOSAS DE LA 

GRANADAGRANADA
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ANTIOXIDANTEANTIOXIDANTEANTIOXIDANTEANTIOXIDANTEANTIOXIDANTEANTIOXIDANTEANTIOXIDANTEANTIOXIDANTE

Los polifenoles presentes en la granada (punicalagina, ácido elágico, antocianinas…) 

confieren al zumo de granada un poder antioxidante hasta 3 veces superior al del vino tino, 

té verde, y resto de zumos más comercializados (naranja, manzana, uva…). (Gil, 2000)
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ANTIINFLAMATORIOANTIINFLAMATORIOANTIINFLAMATORIOANTIINFLAMATORIOANTIINFLAMATORIOANTIINFLAMATORIOANTIINFLAMATORIOANTIINFLAMATORIO

•Reduce la actividad de enzimas pro-inflamatorias.

“DOBLE MECANISMO”

•Reduce la expresión de enzimas pro-inflamatorias.

(Bousseta, 2009; Shukla, 2008) 
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ANTICANCERANTICANCERANTICANCERANTICANCERANTICANCERANTICANCERANTICANCERANTICANCERÍÍÍÍÍÍÍÍGENOGENOGENOGENOGENOGENOGENOGENO

Múltiples estudios internacionales han confirmado que diversos compuestos presentes en 

la granada pueden contrarrestar la acción de los inductores tumorales y la progresión de 

diversos tipos de cáncer (próstata, mama, colon, pulmón). (Adams, 2010; Kahn, 2007; Pantuck, 

2006)

• Disminuye la proliferación del PSA.

• Aumenta la apoptosis (muerte) de las 

células cancerosas.

Reducción de la agresividad del tumor
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ATEROSCLEROSISATEROSCLEROSISATEROSCLEROSISATEROSCLEROSISATEROSCLEROSISATEROSCLEROSISATEROSCLEROSISATEROSCLEROSIS

Los antioxidantes de la granada disminuyen hasta en un 90% el estrés oxidativo de las LDL, 

lipoproteínas transportadoras del conocido vulgarmente como “colesterol malo”, evitando 

su acumulación en las paredes arteriales y los problemas cardiovasculares asociados. 
(Aviram, 2004)

“Disminuye la 

formación de la placa 

de ateroma”
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HIPERTENSIHIPERTENSIHIPERTENSIHIPERTENSIHIPERTENSIHIPERTENSIHIPERTENSIHIPERTENSIÓÓÓÓÓÓÓÓNNNNNNNN

Diversos estudios demuestran que el consumo a largo plazo de zumo de granada es capaz 

de reducir significativamente la presión arterial en pacientes hipertensos. (Aviram; 2001, 2004)
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PROTECCIPROTECCIÓÓN DE LA PIELN DE LA PIEL

LLos compuestos fenólicos bioactivos de la granada han demostrado tener un efecto 

protector sobre la piel frente a los efectos adversos causados por la radicación UV.  
(Afaq, 2009; Bae, 2010; Kasai, 2006)

• Disminución de arrugas

• Reducción de ligeras quemaduras

• Descenso de la inflamación cutánea

Piel más suave y luminosa
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RECUPERACIRECUPERACIRECUPERACIRECUPERACIRECUPERACIRECUPERACIRECUPERACIRECUPERACIÓÓÓÓÓÓÓÓN MUSCULAR Y ATENUACIN MUSCULAR Y ATENUACIN MUSCULAR Y ATENUACIN MUSCULAR Y ATENUACIN MUSCULAR Y ATENUACIN MUSCULAR Y ATENUACIN MUSCULAR Y ATENUACIN MUSCULAR Y ATENUACIÓÓÓÓÓÓÓÓN DEL DOLORN DEL DOLORN DEL DOLORN DEL DOLORN DEL DOLORN DEL DOLORN DEL DOLORN DEL DOLOR

Atenúa la intensidad y la aparición de las vulgarmente conocidas “agujetas” y facilita la 

recuperación muscular tras la realización de un ejercicio intenso.  (Trombold, 2010 y 2011) 
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PREBIPREBIPREBIPREBIPREBIPREBIPREBIPREBIÓÓÓÓÓÓÓÓTICOTICOTICOTICOTICOTICOTICOTICO

Estimula el crecimiento de la flora bacteriana naturalmente presentes en nuestro intestino, 

la cual presenta diversas funciones de gran importancia para el correcto funcionamiento de 

nuestro organismo. Actúa como barreras frente a organismos patógenos, previene de 

alergias alimentarias, produce vitaminas, metaboliza el colesterol y otros lípidos y mejora la 

biodisponibilidad de los minerales.  (Bialonska, 2010)
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FUTUROS PROYECTOSFUTUROS PROYECTOS
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PRODUCTOS ECOLPRODUCTOS ECOLPRODUCTOS ECOLPRODUCTOS ECOLPRODUCTOS ECOLPRODUCTOS ECOLPRODUCTOS ECOLPRODUCTOS ECOLÓÓÓÓÓÓÓÓGICOSGICOSGICOSGICOSGICOSGICOSGICOSGICOS
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Zumo de granada ecolZumo de granada ecolZumo de granada ecolZumo de granada ecolZumo de granada ecolZumo de granada ecolZumo de granada ecolZumo de granada ecolóóóóóóóógicogicogicogicogicogicogicogico
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Zumos ecolZumos ecolZumos ecolZumos ecolZumos ecolZumos ecolZumos ecolZumos ecolóóóóóóóógicos + Extracto de granadagicos + Extracto de granadagicos + Extracto de granadagicos + Extracto de granadagicos + Extracto de granadagicos + Extracto de granadagicos + Extracto de granadagicos + Extracto de granada

“ Bebe tu sabor de siempre 

con todos los antioxidantes 

de la granada ”
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Mermelada ecolMermelada ecolMermelada ecolMermelada ecolMermelada ecolMermelada ecolMermelada ecolMermelada ecolóóóóóóóógica de granadagica de granadagica de granadagica de granadagica de granadagica de granadagica de granadagica de granada
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Vinos, vinagres y cavasVinos, vinagres y cavasVinos, vinagres y cavasVinos, vinagres y cavasVinos, vinagres y cavasVinos, vinagres y cavasVinos, vinagres y cavasVinos, vinagres y cavas
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Vitalgrana Sport+, es una nueva bebida 

desarrollada por Vitalgrana presentada en 

un innovador sistema de envasado 

conocido como “Mix Pak”. Ayudando a su 

recuperación muscular tras la realización 

del ejercicio.
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Aceite de Semillas de granada Aceite de Semillas de granada Aceite de Semillas de granada Aceite de Semillas de granada Aceite de Semillas de granada Aceite de Semillas de granada Aceite de Semillas de granada Aceite de Semillas de granada 

Omega 5 Omega 5 

Es un ácido graso poliinsaturado también conocido como 

ácido punícico. Debe su nombre a la nomenclatura científica 

del granado (Punica granatum) y su interés biológico se ha 

multiplicado en los últimos años.

“ Puede tener ciertas propiedades beneficiosas para la salud 

incluso superiores a las de los ampliamente estudiados y 

conocidos ácidos grasos Omega 3 ”. (Grossman et al, 2009).
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Uso Alimentario

- Antiadipogénico.

- Antiinflamatorio.

- Antidiabético.

- Anticancerígeno.

- Antiaterogénico.

CCCCCCCCáááááááápsulas Omega 5psulas Omega 5psulas Omega 5psulas Omega 5psulas Omega 5psulas Omega 5psulas Omega 5psulas Omega 5
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Uso cosmético

-Regeneración de la epidermis

-Proliferación de queratinocitos (Células de la piel)

-Diferenciación normal de las células de la piel.

Aceite cosmAceite cosmAceite cosmAceite cosmAceite cosmAceite cosmAceite cosmAceite cosméééééééético Omega 5tico Omega 5tico Omega 5tico Omega 5tico Omega 5tico Omega 5tico Omega 5tico Omega 5
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MUCHAS GRACIASMUCHAS GRACIAS

MOLTES GRMOLTES GRÀÀCIESCIES

GRAZIEGRAZIE

MERCIMERCI
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